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KIRDO (ERZINCAN)

1 demet ince kiyilmis dereotu

250 gram kavurma (evde kugbasiyl kavurup da kullanabilirsiniz)
2,5 su bardagi kalin bulgur

5 su bardagi ayran

1 corba kasigi tereyadi (siviyag da olabilir)

Tuz

Karabiber

Uzerine:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi domates veya biber salcasi

Oncelikle yag@i, kavurmayi ve bulguru gevirin. Daha sonra ayrani koyup karigtirarak kaynatin. Altini kisip tuzu ve
karabiberini koyun. Bulgur ayrani gekene kadar pisirin. Inerken dereotunu koyup, karistirin. Servis yaparken
kizgin yagda salga ve pul biberi biraz gevirip Uzerine dékin.
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