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KIRDE

3 adet yufka

1 kg. kuzu eti

2 corba kagsigi margarin

2 adet ince dogranmis yesil biber
2 adet kup dogranmis domates
Tuz

Kekik

Karabiber

Yufkalari 4 parcaya kesin, firinda kestiginiz yufkalari kurutun. Eti bol su ile bir tencerede haglayin, eti
soguduktan sonra kig¢uk kiguk dograyin, bir tepsiye kuruttugunuz yufkalardan yayin.

Margarini eritin, hagladiginiz etin suyundan 4 su bardagi alin, margarin ile karistirin, tepsideki yufkanin Gizerine
bu sudan gezdirin.

Etin icine domates, yesilbiber, tuz, karabiber, kekik koyun, karistirin. Yarisini yufkanin tGzerine yayin, tekrar
yufka koyun.

Yagli suyla islatin, kalan eti Gzerine koyun, kalan yufka ile Gzerini kapatin. Kalan yagl suyu Gzerine dokun,
Onceden isitilmig 200 derecelik firnda 10 dakika tutun ve sicak servis yapin.
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