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KIRCAN OTU KAVURMASI (SAMSUN)

1 kg kircan otu

1 biyUk kuru sogan
Siviyag

Kaslk ucunda salca
Tuz

Pul biber
Karabiber

Kircan kavurmasi igin yazdan kircan otu toplanir veya pazardan alinir haglanir ve kavanozda bastirilir kisin
¢ikarip 5 dakikada kavurmasi yapilir.

Kavanozdan kircan otumuzu ¢ikarip suyundan sikip siizip maydanoz dograr gibi ince ince dogruyoruz bir
tencereye sivi yag gezdirin.

1 biyUk kuru sogan yemeklik dograyip kavuruyoruz kasik ucunda salca ben ekledim daha canli gérinsiin diye.
Onu da kavurduktan sonra dogradigimiz kircan otunu bosaltiyoruz onu da birkag tur ¢evirelim.

Tuzunu ve baharatlarini ekleyip 5 - 10 dakika pismesini saglayalim.

Pistikten sonra servis tabagina bosaltip her o glin arasinda stiper bir atistirmalik olarak yiyebilirsiniz.

Not: Samsun Ordu ydéresine ait bir yemek Melevcan diken ucu da denmektedir.
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