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KIRAZLI VE SAKIZLI MUHALLEBI

Sakizl muhallebi igin:

1 su bardagi bitiin kiraz

4 yemek kasigi un

4 yemek kasigi bugday nisastasi
3 cay bardagi sut

Yarim paket sekerli vanilin

2 adet yumurtanin sarisi

3 cay bardag toz seker

2 cay kasi§i sakiz

2 ¢ay bardagi su

Kiraz sosu igin:

1 su barda@i ayiklanmig ve dilimlenmis kiraz
1 yemek kasigi esmer seker
Yarim limonun suyu

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Bir sos tenceresinde orta ateste yumurta sarilari ve sekeri, ¢irpma teli ile karigtirarak pisrmeye baglayin. Bir
karistirma kabinda su, un ve bugday nisastasini karistirip sos tenceresine ilave edin. Atesi kisip muhallebi
kivamina gelene kadar karistirarak pigirin. Ocaktan almadan 1-2 dakika 6nce ezip toz haline getirdiginiz sakiz
ve sekerli vanilini ilave edip iyice karistirin. Muhallebiyi ocaktan alip oda sicakliginda iinmasi igin bekletin.
Robot yardimi ile ayiklanip dilimlenmig kirazlari, esmer sekeri ve limon suyunu 1-2 dakika ¢ekerek sos haline
getirin. Kuplarin dibine soslari, Gizerine sakizll muhallebiyi, en tste de bltin kirazlari ekleyip buzdolabinda
sogutun. Uzerine pudra sekeri serpistirerek soguk servis edin.
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