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KIRAZLI STRUDEL

1 ¢corba kasigi tereyad

ki buguk su bardagi un

Bir tutam tuz

3 corba kasiJi siviyag

Bir su bardagindan bir parmak eksik su
Dolgu malzemesi igin:

750 gram kiraz

1 su bardagi tozseker

1 adet limonun rendelenmis kabugu

Bir buguk su bardag dévilmig badem igi
Ug buguk gorba kagigi tereyagdi

Uzeri icin:

Tereyagdi

Pudrasekeri

Erittiginiz tereyagina un, tuz, 2 gorba kasidi siviyag ve suyu ekleyin. Ozlesip, yumusak kivamda hamur elde
edene dek yogurun. Hamuru top haline getirin. Uzerini, kalan bir corba kagidi siviyag ile yaglayin. Nemli bir
bezle érterek oda sicaklijinda bir saat dinlendirin. Kirazlarin gekirdeklerini ¢ikartin. Uzerine tozseker ve limonun
rendelenmis kabugdunu ilave edin. Kisik ateste tozseker eriyene kadar 15 dakika pigirin. Ocaktan alarak
sogumaya birakin. Dz bir zemini unladiktan sonra hazirlamig oldugunuz hamuru elinizde acabildiginiz kadar
(30 x 30 cm kadar) agin. Hamurun tzerine dévilmis badem igini, kiigUk parcalar halinde kestiginiz tereyagini
ve kirazlari yayin. Rulo yaparak, yagh kagitla kapladiginiz tepsiye alin. Uzerine tereyadi striin. Onceden isitiimis
175 derece firinda 45 dakika pisirin. Firindan almadan énce son kez yaglayin. Cikardiginizda tzerine
pudrasekeri serperek servis yapin.
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