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KIRAZLI STRUDEL

MALZEMELER

Hamuru:

2 su bardagi un

3 yemek kasi@i sivi yag

Biraz tuz

1/2 bardak Ilik su

1 cay kagigi sirke

Ici:

100 gr ince kiyilmig badem
100 gr tereyagi

1 blyUk su bardagi sut

1/2 su bardagi (100 gr) piring
1 paket vanilya

3 dolu yemek kagsiJi tozseker
Limon kabugu rendesi

2 yumurta sarisi

1 yumurta beyazi

2 bardak kiraz veya visne suyu
350 gr kiraz veya vigne
Ustline elemek igin:

1 kahve fincani pudrasekeri

YAPILIS TARIFI

Unun ortasina siviyag, sirke, biraz tuz ve azar azar ilik su koyarak karistirip yogurun. Gerekiyorsa biraz unla
hamuru toplayip iyice ézlestirin ve 1 saat Ustl 6rtlli olarak dinlendirin.

Sat, seker, limon kabugu ve vanilyayi kaynatin, icine yikanmis pirince katip kisik ateste pisirin. Sogutulmus olan
bu karisima cirpilmis yumurta sarisi ve kiraz suyunu ekleyin.

Yumurta akini biraz tuzla kar halinde ¢irpin ve kirazla beraber piring lapasina karistirin.

Bir 6rth Gizerinde hamuru elinizle bastirip gekerek kagit inceliginde agin.

Ustlne eritilmis yag gezdirin, kavrulmus ve kiyilmis badem serpistirip kirazl i¢i yayin. Kenarlarini ige dogru
kivirip altindaki bezin yardimiyla rulo bi¢iminde sarin.

Hamuru yagdlanmis bir tepsiye alin 220 derecede 30-35 dk pisirin. Firndan almadan énce Uzerine targinli
pudraseker serpin.
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