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KIRAZLI PASTA

Keki icin:

200 g tereyag

200 g toz seker

4 yumurta

85 g kakao

140 gun

1 tath kasigi kabartma tozu
3 yemek kasigi st
Kremasi igin:

800 ml sut

1 vanilya gubugu
200 g toz seker

1 yumurta

5 yumurtanin sarisi
150 g misir nigastasi
250 ml krema
Arasi igin:

Kiraz

Uzeri igin:

100 g sGtld gikolata
Kiraz

Keki i¢in tereyadi ve toz sekeri bir karigtirma kabina alin. Krema kivamina gelinceye kadar bir mikser yardimiyla
¢irpin. Yumurtalar, kakao, un, kabartma tozu ve situ ilave edip tlim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar bir
mikser yardimiyla girpmaya devam edin. Harci hafif yagladiginiz yuvarlak bir kek kalibina aktarin. énceden
isitilmig 175 derece firinda 25-30 dakika pisirip firndan alin ve sogumaya birakin. Kremasi igin sttu bir sos
tenceresine alip iindirin. llinan site vanilya gubugunun ¢ikardiginiz taneleri ve toz sekeri ilave edip seker
tamamen eriyinceye kadar pisirin. Yumurta, yumurta sarilari ve misir nisastasini bir kasede karistirin. SGtli
karisimdan biraz ekleyerek yumurtalari ilindirin ve tencereye ilave edin. Muhallebi kivamina gelinceye kadar
karistirarak pisirin. Kremayi ilave edip bir tagim daha kaynatin ve ocaktan alin. Soguyan kekinizi ti¢ pargaya
kesin. Aralarina krema yayip saplarini ¢ikardiginiz bitiin kirazlari yerlestirin. En son kata benmari usull
erittiginiz ¢ikolatadan yayin. Kiraz ile susleyip servis yapin.
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