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KIRAZLI PARFE

6 kisilik gerekli malzeme:
5 yumurta sarisi

1.5 kahve fincani tozseker
1 su bardagi su

500 ml krema

250 gr kiraz

3 jelatin yapragi

3 ¢orba kasigi su
Sislemek icin:

Birkag taze nane yapragi
1 paket bitter ¢ikolata

1 corba kasigi sut

Birkag sapli iri kiraz

1. Kirazlar yikayip saplarini temizleyin, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Tozseker ve suyu kaynatip sogumaya birakin.
Kirazlar sekerli suya ilave edip 15-20 dakika bekletin.

2. Yumurta sarilarini kbpuk kdplk oluncaya kadar ¢irpin ve kirazlara ilave edip malzemeleri birbirine yedirinceye
kadar karistirin. Jelatini 3 kasik suda eritip karisima ekleyin.

3. Kremayi ayri bir kapta ¢irpip kirazl karigima azar azar yedirerek ilave edin. Cikolatayi ayri bir kapta st ile
benmari usull eritip sicak olarak muhafaza edin.

4. Kaliplari streg folyoyla kaplayip karisimi paylastirin. Buzlukta bekletin. Servis tabagina ters gevirip ¢ikolata
sosu, kiraz ve nane yapraklariyla sisleyerek servis yapin.
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