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KIRAZLI PARFE

8 kisilik

2 paket krem ganti
Yarim kg sit

1 adet yumurta

10 adet kare bisklvi

1 su bardagi vigne suyu
1 paket kiraz jolesi

1,5 su bardagi sicak su
2,5 su bardagi kiraz

Krem santileri soguk sttle ¢irpin. Yumurtanin akini ve sarisini ayri ayri ¢irpip, énce akini ardindan sarisini krem
santiye karistinn. Biskivileri un haline getirip, krem santiye ekleyin. Visne suyunu ekleyin. Kiraz jélesini bir
buguk su bardadi sicak suyun i¢inde eritin. Joleyi de karisima ekleyin. Hazirladiginiz bu karigimi 1 litrelik bir
kaliba bogaltin. Kirazlari ikiye bollp, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Kirazlarin bir kismini parfenin i¢ine atin. Donmasi igin
buzdolabina kaldirin. 10 dakika sonra parfe koyulagsmaya baslayinca kalan kirazlari da parfenin igine atin.
Parfeyi 2-3 saat buzlukta bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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