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KIRAZLI PANKEK

3 adet yumurta

Yarim su bardagi tozseker
Yarim su bardag: st

Bir tutam tuz

1 cay kagigi vanilya

Iki su bardagindan iki parmak eksik un, siviyag
Sosu igin:

2 su bardagi kiraz suyu

2 corba kagiJi tozseker

1 paket kivam arttirici

Servis igin:

1 veya 2 top vanilyan dondurma
3-4 adet kiraz

Yumurtalari tozseker ve slte iyice ¢irpin. Tuz, vanilya, ardindan unu ilave edin. Mayalanmis boza kivaminda
hamur elde edene kadar karistirin. Teflon tavaya siviyag ekleyerek kizdirin. Siviyag iyice kizdiginda hamurdan
bir kahve fincani alarak tavaya dokun (pankekin kalinligi ortalama 10 cm olmali). Iki tarafi da kizaracak sekilde
tersyliz ederek kizartin. Tim hamuru ayni sekilde hazirlayin. Kiraz suyunu tozseker ile iyice karistirin. Tozseker
eridiginde kivam arttiriciyr ekleyerek karistirmaya devam edin. Pankeklerin arasina kivam arttiricti karigimi
sUrerek dondurmayla servis yapin.

Not: 2 su bardagi kiraz suyu elde etmek icin, yaklasik 800 gram kiraz gerekmektedir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 04.03.2024
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