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KIRAZLI MUFFIN

https://www.sabah.com.tr

300 gram kiraz

240 gram tereyagi

1 su bardagi esmer seker
3 adet yumurta

3 su bardagi un

25 gram kabartma tozu
150 gram muz

Uzeri igin:

1 adet yaprak jelatin

1,5 corba kasigi soguk su

Tereyagd! ve esmer sekeri 5 dakika mikserle ¢irpin. Yumurtalari ekleyip, 5 dakika daha ¢irpin. Ayri bir yerde un
ve kabartma tozunu karigtirip, tereyagl karisima ilave edin. Mikserle 2-3 dakika ¢irpin. Kirazlarin gekirdeklerini
¢lkarin. 200 gram kiraz ve muzu plre haline getirip, karigsima ekleyin. Kalan kirazlari Gzerine ilave edin. Muffin
kaliplarina pay edip, 6nceden isitilmis 180 derece firinda kontrol ederek (mufinlere bir kiirdan batirin, temiz
¢ikiyorsa pismis demektir) pisirin. Uzeri igin jelatini suda eritin. Firga yardimiyla muffinlerin Gzerine strtin. Jelatin
donduktan sonra servis yapin.
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