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KIRAZLI LOKUM

1 bardak taze kiraz puresi
2 bardak su

1 bardak nisasta

1 bardak toz seker

1 bardak hindistancevizi

Malzemelerin hepsini bir tencereye dékiin ve iyice karistirin. Ozellikle nisasta ve sekerin iyice erimesini bekleyin.
Sonrasinda bu karisimi kisik atese alin. Bu sekilde kisik ateste puding kivamini alana kadar pisirin. lyice
koyulastiginda ocag! séndlrlin. Daha sonra bu karisimi kare bir cam tepsiye dokin ve iyice yayip Uzerini
dlzeltip sogumaya birakin.

Soguduktan sonra buzdolabina koyun ve iki ¢ saat dinlendirin. Buzdolabinizdan ¢ikardiktan sonra istediginiz
buyuklikte kare kare kesin ve hindistancevizine bulayin. Ev yapimi lezzetli lokumlariniz hazir!
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