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KİRAZLI KURABİYE

250 gr. tereyağı
1 çay bardağı sıvı yağ
1 paket kabartma tozu
2 kahve fincanı pudra şekeri
1 adet yumurta sarısı
2 yemek kaşığı mısır nişastası
Aldığı kadar un
Üzeri için:
Yumurta beyazı
İçi için:
Çekirdekleri çıkartılmış 1 kase kiraz

Küçük parçalara ayrılmış soğuk tereyağı üzerine pudra şekeri, nişasta, yumurta sarısı, kabartma tozu, sıvı yağ
eklenip karıştırılır. Un eklenip yoğurulur. Hamur 10-15 dakika dinlendirilir. Cevizden biraz büyük parça hamur
alınıp ortasına kiraz eklenip şekillendirilir. Üstüne yumurta akı sürülür. 170-180 derece önceden ısıtılmış fırında
pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:165981 • adı:Kirazlı Kurabiye • gönderen:Selver Somuncu • indirme tarihi:02.04.2025 - 22:25

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirazli-kurabiye-vt4185
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kirazli-kurabiye-165981.jpg
http://www.tcpdf.org

