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KIRAZLI KREM KARAMEL

150 gram c¢ekirdekleri ayiklanmig kiraz
1 kg sit

2 su bardagi toz seker

Yarim ¢ay kasigi vanilya

9 adet yumurta

Uzeri igin:

150 gram c¢ekirdekleri ayiklanmig kiraz
Yarim ¢ay bardagi toz seker

Sut, toz seker ve vanilyayi kaynatin. Ocaktan alip, gok hizli sekilde karigtirarak yumurtalari, ardindan kirazlari
ekleyin. Karigimi krem karamel kaliplarina pay edin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 25 dakika benmari
usull pisirin. Soguduktan sonra kaliplari servis tabaklarina yavasca ters gevirip ¢ikarin. Uzeri igin kiraz ve toz
sekeri kisik ateste, toz seker eriyene dek pisirin. Soguduktan sonra krem karamellerin Uzerlerine pay edip servis

yapin.
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