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KIRAZLI KREM BRULE

200 gram kiraz

4 su bardagi ¢ig krema
Yarim su bardag: st

1 su bardagi tozseker

9 adet yumurta sarisi

Uzeri igin:

3,5 corba kagigi esmerseker

Krema ve sUtlU tencereye alip ocaga oturtun. Kaynamaya yakin ¢ekirdekleri ayiklanmig kirazlari ekleyip ocaktan
alin. Ayri bir tencerede yumurta sarisi ve tozsekeri kisik ateste i1sitip, kremali karigima ekleyin. Krem briile
kaplarina pay edip, sogumaya birakin. Uzerlerine esmerseker serpip, seker karamelize olana kadar pirmuizle
(1s1 tabancasi) yakin. Soguk olarak servis yapin.
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