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KIRAZLI KIRMIZI MEYVELI MEKIKLER

Bugday Unu (35-409)

Toz Badem (60g)

8 Yemek Kasidi Tereyad (120g) (kip kip dogranmis)
1 V2 Cay bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri (90g)

4 Adet Yumurta Beyazi

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 Kase Ayiklanmig Kiraz veya Kuru Yaban Mersini

1 Limon Kabugu Rendesi

Firininizi 6nceden 2000C ayarlayin ve isitin.

Tereyagini paslanmaz ¢elik bir sos tenceresine alip, kahverengilesinceye dek kaynatin. Bir tllbentle stizerek
sos tenceresinden bir kaba alin ve sogumaya birakin.

Bugday Unu, Pakmaya Pudra Sekeri ve toz bademi birlikte eleyerek biiylikge bir karistirma kabina alin.
Bagka bir kapta yumurta beyazlarini el ¢irpicisi ile ¢irpin ve Gzerine sogumus kahverengi tereyagini ekleyin.
Mekik kaliplar kapkek veya muffin kaliplarini, kabin dibinde kalan kahverengi tereyagdi ile hafifice yaglayin.
Yumurtali karisimi, unlu karigsima ekleyip, Uzerine Pakmaya Sekerli Vanilin ve limon kabugu rendesini de ilave
edip, el girpicisi ile homojen, akigkan bir hamur elde edene dek 1-2 dakika ¢irparak karigtirin.

Hazirladiginiz hamuru, kaliplara paylastirin. Uzerlerine meyvelerin %[2 Ginii ilave edin.

Onceden 2000C isitilmig firinda, 4-5 dakika pisirin.

Finndan alip, kalan meyveleri (zerlerine serpigtirin ve tekrar 7-8 dakika pisirip, firndan alin.

Izgara teli Uzerinde sogumaya birakip, ilininca kaliplardan ¢ikarin.
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