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KİRAZLI KEK

Hamuru için:
3 yumurta
2 çay bardağı şeker
2 çorba kaşığı yoğurt
4 çorba kaşığı tereyağı
2 su bardağı un
2 yemek kaşığı kakao
1'er paket vanilya, kabartma tozu
200 gram kiraz

Yumurta, şeker, yoğurt ve erimiş tereyağını beş dakika kadar çırpın. Üzerine un, kakao, kabartma tozu ve
vanilyayı harmanlayıp ekleyin. Çekirdekleri çıkartılmış kirazları ilave edin, yağlanmış ufak kek kalıplarına
boşaltın. 200 derecedeki fırında 25 dakika pişirin.
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