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KIRAZLI KEK

MALZEMELER

4 adet yumurta

3/ 4 bardak tozseker

1 bardak bugday unu

3 yemek kasigi limon suyu

2 cay kasigi rendelenmis limon kabugu
1 cay kasigi vanilya

1 bardak gekirdekleri gikartiimig kiraz
Ustl icin: 2 yemek kagsi§i pudraseker

YAPILIS TARIFI

Yumurtalarin akiyla sarisini ayirin. Yumurta sarisina sekerin yarisini ve vanilayayi katin. Krema haline gelene
kadar karigtirin.

Yumurta aklarina bir fiske tuz koyup ¢irparak kati kar haline getirin.

Yumurta sarilarina énce limon suyu, limon kabugdu karigtirin. Sonra azar azar un ve yumurta aklarini katip alttst
edin.

22 cm gapinda ortasi delik bir kek kalibini yaglayin. Kek hamurunu bosaltin. Uzerine kirazlari serpistirin. Orta isili
firnda 45 dakika agik pembe renkte pisirin.

Keki firindan ¢ikartip 5 dakika dinlendirin. Kaliptan ¢ikardiktan sonra Uizerine pudra sekeri eleyin.
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