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KIRAZLI KEK

175 gram margarin,

1 su bardagi tozseker,

3 adet yumurta,

1 su barda@i kuru Gzim,

1,5 su bardagi un,

yarim ¢ay kasigi kabartma tozu.

Sislemek icin:

3 corba kasidi kayisi receli,

25 adet ikiye bélinmus kiraz,

1,5 su bardagi ikiye bélinmus kiraz sekerlemesi

Suslemek icin ayirdiiniz kirazlar ve kayisi regeli disindaki bittin malzemeleri robota koyun. 1-2 dakika ¢irpin.
Hazirladiginiz karigsimi 900 gram kapasiteli dikdoértgen seklindeki bir kek kalibina bogaltin. Kekin Gzerini
dizleyin.

Son olarak da kiraz sekerlemelerini kekin (izerine serpin. Sekerlemeleri elinizle igeri dogru itin. Onceden 1sitilmig
170 dereceli firin orta katinda yaklasik iki saat kadar pigirin. Firindan ¢ikardiktan sonra kalibin iginde birkag
dakika bekletin. Sonra kaliptan ¢ikarip sogumaya birakin. Ikiye bélinmus kirazlar kekin Gzerine dizin.

Kayisi recelini isitip parlamalari igin kirazlarin Gzerine bir fir¢ga yardimiyla strtp, servis yapin.
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