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KIRAZLI KEK

2 adet yumurta

2 su bardagi un

2 cay bardag seker

1 su bardag st

200 gram bitter ¢ikolata
1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz kiraz
1 paket kabarma tozu

1 paket vanilya

100 gram tereyagi

1 corba kasigi yodurt

3 corba kasiJi kakao

Cikolatay1 benmari usulde eritip igine tereyagini ekleyin. Birazini kurabiyelerin Gzerine gezdirmek i¢in ayirip
kalanini bir kaba alin. Un, kakao, seker, yumurta, vanilya, yogurt ve kabartma tozunu i¢ine ekleyin, iyice
karistirip glzel bir kivam elde edin. Son olarak tizerine kirazlari ekleyip hemen karigtirin. Karnigimi yuvarlak
sekildeki kaplara dokun. 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Istenirse
Uzerine bolca erimig ¢ikolata ddkin. Gayin kahvenin yaninda ikram edin.
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