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KIRAZLI HASHASLI PASTA

Yarim su bardagi hashas tohumu
Yarim su bardagi sicak su

10 corba kasigi tereyagi

Bir su bardagindan bir parmak
eksik tozseker

1 paket vanilya

6 adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu
125 gram toz badem

3 su bardagi kiraz suyu

1 paket vanilyal puding

400 gram kiraz

Hasghas ve sicak suyu bir kaba alarak kisik ateste koyulasana dek karistirin. Koyulastiginda ocaktan alip
slizgece aktararak sogumaya birakin. Tereyagdi, tozseker ve vanilyay birlikte ¢irpin. Tozseker eridiginde
yumurta sarilarini teker teker karigsima ekleyin. Kabartma tozunu ilave edip karistirin. Ardindan toz badem ve
soguttugunuz haghasi yavas yavas ve biraz toz bademden biraz haghastan ilave edin. Bagka bir kapta yumurta
aklarini kar halini alana dek elinizle karistirarak ¢irpin. Girptiginizda hashash hamura ilave edin. Hamuru 25 cm
¢apindaki, yagh kagitla kapladiginiz kaliba dékin. 175 derecede 5 dakika isitiimig firma yerlestirin. 30-35 dakika
pisirin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Kiraz suyunu vanilyal puding ile koyulagincaya kadar pisirin. 5
dakika karigtirip sogumasi igin kenara alin. Kirazlari pasta kekinin tzerine yerlestirin. Onlarin da Gizerine
hazirladidiniz kremayi dékip dilimleyerek servis yapin.

Fotograf "hayat usta" tarafindan génderildi. 12.05.2017
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