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KIRAZLI GULLAG

Yildiz Ozdemir

1/4 Paket Gilllag

750 Gr. St

250 Gr. Tozseker

1 Gorba Kasig Gul Suyu
30 Adet Kiraz

1 Avuc Findik

2 Avug Ceviz

Derin bir tencereye st ve sekeri koyup kaynamaya birakalim. 3-4 dakika kadar kaynattiktan sonra icine gl
suyunu ekleyip ocagin altini kapatalim. Gillag yapraklarinin buyUkligunde bir tabak alalim ve bir kasik
yardimiyla yapraklari bu karigimla iyice i1slatip tabaga alalim. Islattigimiz her yapragin tzerine ince ince
dogradigimiz kirazlar ile ezdigimiz findik ve cevizden birer yemek kagidi kadar ekleyip bu sekilde elimizdeki
malzeme bitene kadar devam edelim. En Ustte gullla¢ yapradi kalacak sekilde bu islemi bitirdikten sonra kalan
sit ve seker karigsimini gullacimizin Gzerine gezdirelim. Gullaci ceviz ve kirazla sisleyerek servis edelim.
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