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KIRAZLI GUL RULOLAR

HAMUR MALZEMELERI

2 1/4 su bardagi un (250 gr.)

1 1/2 kahve fincani seker (75 gr.)

1 cay kasigi tuz (3 gr.)

3/4 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (12gr.)
4/5 kahve fincani ilik stt (80 gr.)

1/2 paket margarin (125 gr.)

1 adet yumurta sarisi (lizerine strmek igin)
IC MALZEMELERI

1 su barda@i kiraz sekerlemesi

1 adet yumurta

Sikica bir mayali hamur hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra ikiye bdlin ve herbirini
merdane ile 5 mm. kalinhdinda bir dikdoértgen seklinde acin. Bu dikdértgenlerin lizerine yumurta sirip, kiguk
kicUk dogramis oldugunuz kirazlari yayin ve uzun tarafindan kivirarak rulo yapin. Bu rulolan buzdolabinda 1
saat bekletin. Daha sonra iste@inize g6re ya rulo seklinde ya da kendi etrafinda kivirarak yadlanmis tepsiye dizin
ve Uzerlerine yumurta aki strerek 200° C i1sitilmis firinda yaklasik 15-20 dakika pisirin.
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