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KIRAZLI DONDURMA

1 kg. kiraz

2,5 su bardagi seker
1 ¢corba kasigi nisasta
1 kg. st

1,5 su bardagi seker
10 gr. salep

Kirazlarin saplarini ayiklayip yikayiniz, daha sonra gekirdeklerini tiJ ile ¢ikariniz. Kirazlari mikserden gecirerek
sekerle karistiriniz. 1/2 su bardagi st ayirip kalan sttl atese koyunuz. Nisastayi, ayrilan sutle eziniz. Salebi
sekerle karistiriniz. Nisastall sitl ve sekerli salebi kaynayan slte ilave edip, 10 dakika pisiriniz. Sekerli kiraz
puresini de katip birka¢ tasim kaynatiniz.

Soguyunca buzluga koyup arasira alt st ederek dondurunuz.
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