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KIRAZLI COREK

4 kisilik

25-30 adet kiraz

450 gram kekun

1 cay kasigi tuz

100 gram tereyagi

3 ¢orba kasigindan biraz fazla tozseker
2 su bardagi sut

Krema igin:

Isa bardadi krema

4-5 corba kasigi pudrasekeri
100 gram labne peyniri

80 gram bitter cikolata

Un, tuz ve tereyadini robotta veya elinizle ekmek kirintisi gérintiist alana dek karistirin. Tozsekeri ekleyip biraz
daha kanistirin. Ardindan yavas yavas st ekleyin. Yumusak ama ele yapismayacak bir hamur elde edene kadar
yogurun. Unlanmig bir zeminde 2 cm kaliniginda agm. Su bardagi ya da bir kalipla yuvarlaklar kesin. Yaglanmig
firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig 220 derece firinda pembelesene kadar pisirin. Firindan ¢ikarip sogumaya
birakin. Krema icin, labne peyniri ve pudrasekerini ¢irpin. Kremayi ekleyip biraz daha ¢irpin. Gikolatayr benmari
usull eritin. Goreklerin yarisinin Gzerine énce gikolata sonra krema surin. Cekirdekleri ¢ikartilmis kirazlari
siralayin. Diger ¢orekleri kapak olarak en Uste oturtun.

Not: Hamurun yumusak ve ele yapismayan bir kivamda olmasi gerekir. Bu ylizden sitiin tamamini
kullanmayabilirsiniz, kivam alacak kadari yeterlidir.
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