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KIRAZLI COREK
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1 su bardag yogdurt

1 su bardag siviyag

1 adet yumurta

1 adet yumurta aki

1 corba kasig tozseker

1 ¢orba kasigi kuru maya

1 cay kasigi tuz

Arasi icin:

Yarim su bardagi kiraz regeli
Uzeri icin:

1 su bardag tereyagi

2 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi findik ici
Pudra sekeri [?] serpmek igin

Hamur malzemelerini karigtirin ve yogurun. Kapagini kapatarak oda sicakliginda hacmi iki katina ¢ikana kadar
bekleyin. Hamurdan ceviz blyukligtnde pargalar kopartin ve unlanmig tezgahta agin. Uzerine tereyagi siriin ve
receli paylastirin. Hamuru bohga seklinde kapatin ve yaglanmis tepsiye dizin. Oda sicakliyinda 40 dakika
bekletin. Uzerine yumurta sarisi strip findik serpin. 180 derecede isitilmig firinda altin rengini alincaya kadar
pisirin. Pudra sekeri serperek servis yapin.

x_@,z;

71
5

© lezzetler.com tarif no:137938 « adi:Kirazli Gérek « génderen:vazife « indirme tarihi:11.05.2024 - 18:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirazli-corek-vt26580
http://www.ebruomurcali.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kirazli-corek-137938.jpg
http://www.tcpdf.org

