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KIRAZLI CIKOLATALI BOREK

2 su bardagi un

100&apos;er gram yogurt ve margarin
Yarim cay kasigi kabartma tozu

Yarim ¢ay kasigi tuz

Kirazl harg igin:

1 su bardagi ¢ekirdekleri ayiklanmig kiraz
2 corba kasi§i toz seker

2 ¢orba kasigi su

50&apos;ser gram badem, antepfistigi ve kavrulmus findik
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 corba kasi§i toz seker

1 paket (80 gram) bitter ¢ikolata

Uzeri igin:

2 adet yumurta sarisi

Un, yogurt, margarin, kabartma tozu ve tuzu iyice yodurup, ele yapismayan bir hamur elde edin. 30 dakika
dinlendirin. Kirazli har¢ icin kiraz, toz seker ve suyu pisirip kenara alin. Badem, antepfistigi ve findidi iri taneli
kalacak gekilde dovip tereyaginda kavurun. Ocaktan alip igine pargaladiginiz gikolatayi ekleyin ve karigtirarak
¢cikolatanin erimesini saglayin. Igine, kenara aldiginiz kirazli karisimi ekleyip yeniden karistirin. Hamuru g esit
parcaya bollp, merdane yardimiyla dikddrtgen sekilde agin. Bir adet hamuru diiz bir zemine yayip ortasina harg
yerlestirin. Rulo geklinde sarip Gizerine yumurta sarisini siriin. Kalan 2 adet hamurla da ayni islemi tekrarlayin.
Onceden i1sitilmis 180 derece firnda 20-25 dakika pisirin. Dilimleyip servis tabaklarina alin. Uzerine, kalan kirazli
hargtan gezdirip servis yapin.
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