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KIRAZLI CHEESECAKE

10 Kisilik Gerekli malzeme:
3 yumurta,

1 su bardagi tozseker

2 corba kasiJi kakao

2 kutu labne peyniri

2 su bardagi sit kremasi
1 paket pétibor biskivi
100 gr tereyag,

2 tath kasigi nisasta

1 su bardag kiraz

1.5 su bardagi su

50 gr ¢ikolata,

vanilya

2 corba kasiJi antepfistigi

Yumurta, tozseker, peynir, kakao ve kremayi mikserde iyice cirin. Ufalanmig bisklvileri ve eritilmis tereyagini
ekleyip karistirin.

Hazirladiginiz hamuru kelepceli bir kaliba dokin. Orta isiya ayarlanmis firnda 15 dakika pigirip sogutun.
Kirazlar yikayip ¢ekirdeklerini ayiklayin ve firndan ¢ikardiginiz kekin Gzerine diizgin bir sekilde dizin.

Nisastay! 1.5 su bardagi suyla pisirin. llitip kirazlarin Gzerine dokiin. Kekin Uzerini antepfistidi ile stsleyip 5 saat
buzdolabinda bekletin.

Cikolatay1 benmari usull eritin. Keki kaliptan ¢ikarin. Kelepgeli kalibin ¢cevresi uzunlugunda, iki parmak
genisliginde bir yagl kagit kesin. Kagidin tGzerine aralikh kareler ¢izip kesin. Karelerin ortasina erittiginiz
cikolatayi strtip biraz beklettikten sonra kekin etrafina sarip buzdolabinda dondurun. Yagl kagdidi ¢ikarip
dilimleyerek servis yapin.
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