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KIRAZLI BOREK

2 su bardagi kiraz

10 adet kare milfoy

3 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
2 corba kagiJi tozseker

1 ¢corba kasigi misir nisastasi

1 corba kasigi su

1 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kagiJi st

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Cekirdekleri ¢cikariimig kiraz ve toz sekeri kisik ateste hafif sulanana dek pisirin. Misir nisastasini su ile agip
kiraza ilave edin, iki dakika daha pisirin. Milféy hamurlarina soguyan kirazl sosu paylagtirip kapatin. Yumurta ve
sUtd kangtinp milféylerin Gzerine strtin. Uzerine bir ¢orba kasigi pudra sekeri serpip 160 derece firinda pisirin.
Finndan alip, kalan pudra sekerini serperek servis yapin.
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