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KIRAZLI ANTRIKOT SISLER

Refika Birgal

750 gr. Antrikot (Kusbagi Kesilmig)
2 ¢orba kasi§i Zeytinyagi

2 corba kasi§i Biber Salcasi
1 adet Sodan

3 dis Sarmsak

1 corba kasigi Pul Biber

1 corba kasigi Kekik

1 corba kasigi Nane

1 corba kasigi Karabiber
Tuz

600 gr. Kiraz

750 gram antrikotu kugbasgi blyUkliginde pargalara ayirin. Gok buyUk kipler yapmayin Ki, kiraz da kliglk
olacag! igin kiraz pigdiginde etler de ayni zamanda pigebilsin. Hazirladginiz antrikot kiiplerini bir kaseya alin.
Icine 2[7ser gorba kagigi sirke, zeytinyagi ve biber salgasi ile 1[Zler corba kasigi yogurt, pul biber, kekik, nane,
karabiber ekleyin. 3 dis sarimsagdin ezerek pure haline getirin. Sarimsak ve agiz tadiniza gére tuzu da ilave edip,
etleri bu karigima yedirerek karistirin. En az 4 saat dinlenmesi igin buzdolabinda bekletin. Gop sislerin piserken
yanmamasi igin suda bekletin. Etleri sise gecirirken aralarina kirazlar da takin. Mangal da cevire ¢evire pisirin.

Not: Eger mangalda yapma firsatiniz yoksa eletrikli izgaralar ya da dékme demir tavalarda da pisirebilirsiniz.
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