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KIRAZ SARMA

100 gram kiraz yapragi ya da asma yapragi
1 cay bardag piring

2 sogan

Yarim demet maydanoz

Yarim demet dereotu

Yarim demet nane

5 gorba kasidi zeytinyagi

2 dig sarimsak

1 corba kasigi seker

Yenibahar, targin

Rendelenmis soganlari 2 dakika zeytinyaginda kavurup tzerine piringleri ekleyin. Bir siire daha kavurduktan
sonra az miktarda su ekleyin, 10 dakika pigirin ve ocaktan alin. Igine baharatlar ve dogranmis yesillikleri ekleyip
karistirin. Sekerini ve ezilmis sarimsagini da katip i¢c malzemeyi tamamlayin. Haglanmis kiraz yapraklarini
yaprak sarmasi gibi i¢c malzeme ile doldurup sarin. Tencereye dizdiginiz sarmalarin Uzerine az miktarda su
dokup kapag! kapali olarak 20 dakika pisirin. Limon sikip ikram ederseniz daha da lezzetli oluyor.
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