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KIRAZ TUZLUSU KAVURMASI (GIRESUN)

Giresun Il Kiiltiir ve Turizm Mdarligi

4 kase tuzlu kiraz
3 adet sogan

2 kasik tereyagi

1 fincan tereyagi
Tuz

Kirazlar yikayip gekirdeklerinden ayiklamadan kavanoza bir sira yerlestirin. Uzerini drtecek kadar kaya tuzu ile
kaplayin. Kirazlar bitene dek ayni islemi tekrarlayin. Kavanozun kapagini kapatip bir hafta dinlendirin.
Kavanozdan gikardiginiz kirazlari sicak suda, tuzlarindan arinana kadar bekletin. Piyazlik dogradiginiz soganlari
teflon tavada eritin. Uzerine 2 ¢orba kasigi tereyagini ilave ederek kavurun. Son olarak suyunu stizdigiiniiz
kirazlari ekleyin. Surekli karistirarak kavurun.

Not: Kiraz Tuzlusu Kavurmasini, misir ekmegi ile servis yapabilirsiniz.
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