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KIRAZ SOSLU KREP

2 su bardagi sut

1 su bardagi un

2 adet yumurta

Tuz

Kiraz sosu igin:

2 su bardagi ¢cekirdekleri ayiklanmis kiraz
3 corba kagsi§i toz seker

1 ¢corba kasigi misir nisastasi

3 ¢orba kasigi su

Sat, un, yumurta ve tuzu ¢irpin. Yapismaz yizeyli tavaya karisimdan birer kepge koyarak krepleri pisirin. Kiraz,
toz geker ve suyu hafif pisirin, suyla agilmig nisastayi katarak kivam alana kadar pisirin. Soguyan sostan bir
miktar kenara ayirip kalani kreplerin igine pay edin. Rulo seklinde sarip firin tepsisine dizin. Uzerine kalan sosu
gezdirin. Onceden i1sitilmig 180 derece firinda 10 dakika pigirin.

Fotograf "aydan nurdogan" tarafindan génderildi. 02.08.2018
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