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KIRAZ SOSLU KEREVIZ

100 gr kereviz
70 gr sogan
Istege bagh ceviz
30 gr vigne
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Kerevizi soyun, temizleyin.

Soganlari ve kerevizi piyaz dograyin. Soganlari zeytinyaginda soteleyin.

Cevizleri ekleyerek soteleme islemine devam edin.

Enginarin bir kismini visne suyunda kaynatin.

Kalan enginarlar tavaya alarak soteleyin.

Visne suyunda haglan enginar ve vigne tanelerini koyarak pisirmeye devam edin altini kapatin ilimaya birakin
servis edin.
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