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KIRAZ SERBETI

1 litre su

Bir avug ici kadar kuru kiraz

Yarim su bardagi toz seker

3 adet karanfil

Yarim adet cubuk targin

Bir kag yaprak taze nane ya da reyhan

Kirazlari yikayip suda bekletin.

Akabinde tencereye alip Uzerine suyu bosaltin.

Ocagin altini agin.

Su kaynarken igerisine toz gekeri, limon suyunu, karanfili ve targini koyun.
lyice karigtirin ortalama 20-30 dakika arasi kaynattiginiz serbeti ocaktan alin.
Slzgec¢ yarimiyla stiziip bir cam kavanoza bosaltin.

Ardindan dolaba koyun.
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