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KIRAZ SEKERLEMELI KEK

Malzemesi:

175 gr. kiraz sekerlemesi
225gr.un

175 gr. margarin

1/2 paket kabartma tozu
175 gr. toz seker

1 limon kabugdu rendesi
3 yumurta

50 gr. ¢ekilmis badem

Hazirlanisi:

Firini nceden orta hararete ayarlayin. Yuvarlak bir kek kalibini yagdlayip yagdh kagdidi dibine serin. Kiraz
sekerlemelerini bol su ile galkalayip iyice kurulayin ve dért pargaya bdlin. Sekerlemeler haricinde tiim
malzemeyi bir kaba koyup 1 dakika kadar ¢irptiktan sonra dérde bélinmas kiraz sekerlemelerini katin. Karigimi
daha énce hazirlamis oldugunuz kaliba bosaltip 45 dakika pisirin. Daha sonra firndan ¢ikartip sogutun. Yagl
kagidi ¢ikartarak, dilimler halinde kesin ve servis yapin.
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