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KIRAZ SAFRAN DOLGULU GERMKNODEL
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ic malzeme:

150 g kiraz, derin dondurulmus veya taze, ¢ekirdeksiz
100 g koyu kiraz receli

1 paket vanilya sekeri

1 paket toz safran

Hamuru icin:

250 g beyaz un

Y2 maya

1,25 dl sut

30 g tereyagi, yumusak

Y2 paket vanilya sekeri

30 g pudra sekeri

1 tutam tuz

Y2 limon, kabugu rendelenmis
2 yumurta sarisi

Badem

70 g badem, rendelenmis

50 g tereyadi

50 g seker

ic malzemelerini karistirin ve kivamli bir kiitle olugsana kadar yaklasik 20 dakika kaynatin. Sogumaya birakin.
Hamur malzemelerini karigtirin ve purtizsiiz bir hamur halinde yogurun. Hamurdan toplar yapin (yaklasik 50 g),
unlu tepsiye yerlestirin ve oda sicakliginda 20[730 dakika dinlendirin.

Toplari yassi sekilde bastirin, biraz i¢c malzeme koyun, katlayin, iyice kapatin ve tekrar top haline getirin.
Yaglanmig delikli pisirme kabina koyun. Pisirme kabini isitimamis firina koyun. Buharlayin.

Bademler igin tereyagi ve sekeri eritin. Bademleri bunun iginde altin renginde karamelize edin. Son olarak toplari
serpistirin.

Vanilya sosuyla servis edin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiraz-safran-dolgulu-germknodel-vt90591
https://www.vzug.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kiraz-safran-dolgulu-germknodel-123169.jpg

© lezzetler.com tarif no:123169 « adi:Kiraz Safran Dolgulu Germkndédel « génderen:Nur Han « indirme tarihi:20.05.2024 - 14:01


http://www.tcpdf.org

