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KIRAZ RECELI

1 kg kiraz

4 su bardag toz seker
Yarim su bardagi su

2 paket toz vanilya
Yarim limon suyu

Kirazlar yikayip, saplarini koparin. Gekirdeklerini ¢ikarin. 4 su bardagi toz sekeri, yarim su bardagi suyun i¢inde
eritin. Kisik ateste karistirarak kaynatin. Kaynayan serbetn igine kirazlari atin. Arasira karistirarak ve regelin
Uzerinde toplanan pembe kdpudu alarak kisik ateste kaynatin. Vanilyayi ekleyin. Koyulagsmaya baglayan regeli
bir kasik yardimiyla tabaga damlatin (Recel damlalari top top oluyorsa regel olmus demektir). Yarini limonun
suyunu da tencereye ilave edip, bir tasim daha kaynatin. Receli sicakken énceden sicak suyla yikanip
kurutulmus kavanozlara doldurun.

Not: Regel kaynarken tasmamasi igin igine 1 ¢ay kasigi tereyagi katin.

ML® Kiraz Receli (gorsel)

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 20.01.2022
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