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KIRAZ RECELI

1,5 kilo kiraz
1 kg toz seker
1 adet limon suyu

1.5 kilo kirazin ¢ekirdeklerini ¢ikarip saplarini ayiklayin. 1 kilo sekeri ilave edin. Kapagdini kapatip 1 gece
bekletin. Tencereyi ocada alip orta ateste seker tamamen eriyinceye kadar pisirin. Kaynamaya baslayinca
hafifce karistirin. Képuiklenmesini engellemek icin findik blyUkligunde tereyadi ilave edin. Son olarak yarim
limonun suyunu ilave edip ocagin altini kapatin. Soduyunca kavanoza aktarip kapagini kapatarak muhafaza
edin.

Not: Regeli hazirlarken ¢ok fazla karistirmamaya 6zen gésterin. Bu sayede kirazlarin dagiimasini
Onleyebilirsiniz. Regeli pisirirken Uzerinde olusan kdplkleri mutlaka alin. Regel kaynamaya bagladiginda bir ¢cay
kasiJi tereyagdi ilave edin. Boylece daha lezzetli bir tat elde edebilirsiniz. Aromatik bir tat elde etmek i¢in, receli
pisirirken igerisine bir gubuk targin ilave edebilirsiniz. Hazirladiginiz receli, baget ekmek ile birlikte servis
edebilirsiniz.
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