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KIRAZ RECELI

Yarim kilo kiraz

1.5 su bardagi toz seker

1 fincan su

1 yemek kasigi limon suyu

Oncelikle kirazlar yarim saat kadar suda bekletin. Kirazlar giizelce yikadiktan sonra saplarini kopararak
kenarlarina bir gizik atin ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Sonrasinda derin bir kaseye alin ve (zerine toz sekeri dékin.
Bu gekilde kirazlari 1 gece buzdolabinda bekletin. Ertesi giin kirazlarin suyunu salmig olduklarini géreceksiniz.
Tencereye aldiiniz kirazlarin tGzerine bir fincan su déktikten sonra orta ateste kaynatin. Uzerinde pembe
kdpukler birikecektir. Bunlari her defasinda toplayin. Kisik ateste kaynamaya biraktiginiz regelin bagindan
ayrilmayin. Kiraz regeli koyulasacaktir. Sonrasinda limon suyunu ekleyin ve bir tagim daha kaynatin. Birkag
dakika beklettikten sonra kavanoza doékun.
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