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KIRAZ RECELI

3 kilo cekirdekleri kiraz
6 su bardagi seker ( istege gore arttirabilirsiniz.)
1 limon

Kirazlarimizi yikayip saplarini kopararak ¢ekirdek kismini ¢ikaralim.

Cekirdeklerinden ayrilan kirazlar bir tencerenin icine alip tzerine sekerini koyalim.

Tenceremizin kapagini kapatip bir gece disarda bekletelim. Sabah seker erimis ve kirazlar suyunu birakmig
olacaktir. (Arti su ilavesi yapmadim kendi suyu yeterli geldi.)

Recelimizi kisik ateste kaynamaya birakalim. Regelin Gzerinde kdpUkler olusmaya baglayacaktir bu képukleri
kasik ya da kevgir yardimiyla alin.

Bu asamada recelin altini kisik atese alin ve regel koyulasana kadar kaynatmaya devam edin. Yaklasik 1 saat.
Hemen tlketecekseniz regeliniz sicakken kavanozlara koyup soguduktan sonra agzini kapatin ve serin yerde
muhafaza edin.

Hemen tiketmeyecekseniz regeliniz sicakken kavanozlara koyun ve agzini sikica kapatip kavanozu ters cevirin.
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