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KIRAZ RECELI| (CANAKKALE)

Canakkale il Kiiltiir ve Turizm Madurligi

1 kg kiraz

1 kg seker

7 adet karanfil

1 cay bardagi su
Yarim limon suyu

Kirazlar yikanip ¢ekirdekleri ¢ikartildiktan sonra, tzerlerine sekere dokilerek, 1 gece bekletilirler. Sabahleyin,
bu malzemelere su da eklenerek, orta ateste kaynamaya birakilir. Kaynama basladiginda karanfil eklenir.
Olusan koptklerin yogunlagsmasindan 10 dakika dnce, limon suyu da eklenir. Slrenin bitiminde tencere ocaktan
indirilir.
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