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KIRAZ KOMPOSTOSU

https://www.sabah.com.tr

500 gram kiraz

1 su bardagi toz seker (istege gore azaltilabilir veya arttirilabilir)
5 su bardagi su

1 adet cubuk tarcin (istege bagh)

2-3 adet karanfil (istege bagl)

Kirazlar yikayin ve saplarini ayiklayin. Gekirdeklerini gikarmak isterseniz ¢ikarabilirsiniz, fakat geleneksel
tariflerde cekirdekleri ile birlikte kullanilir.

Derin bir tencereye suyu ve sekeri ekleyin. Seker eriyene kadar karistirarak kaynatin.

Sekerli su kaynamaya bagladiginda kirazlari ekleyin. Isterseniz gubuk targin ve karanfilleri de bu agsamada
ekleyebilirsiniz.

Kirazlar yumusayana kadar yaklasik 15-20 dakika kisik ateste pisirin. Kirazlarin dagilmamasi i¢in ¢ok fazla
karistirmamaya 6zen gdsterin.

Kiraz hosafini ocaktan alin ve sogumaya birakin. Oda sicaklijina geldikten sonra buzdolabinda iyice sogutun.
Soguk olarak servis yapin. Dilerseniz Uizerine bir parca taze nane yapradi ile susleyebilirsiniz.

Not: Daha yogun bir tat isterseniz, kompostoyu bir gece buzdolabinda bekletebilirsiniz. Béylece kirazlar ve
baharatlar serbetle daha iyi karisir. Seker miktarini damak tadiniza gére ayarlayabilirsiniz. Daha az tatli
seviyorsaniz sekeri azaltabilirsiniz.
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