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KIRAZ JOLESI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
Olgunlarindan 800 gram kiraz,
100 gram toz sekeri,

1/2 limonun suyu,

4 yaprak jelatin.

Yapimi: Kirazlari iyice yikadiktan sonra ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Tatlyr sislemek i¢in kirazlarin en irilerinden 10
tanesini ayirarak bir kenara birakin. Digerlerini iki parmak suyla birlikte bir tencereye koyup pisirin. Kirazlar
pistikten sonra atesten indirip plre makinesinden gegirin. Pire haline gelen kirazlar kendi suyuyla birlikte bir
tencereye koyun. Igine sekeri kattiktan sonra tencereyi tekrar atese oturtun. Karisim kaynadiktan sonra
tencereyi atesten indirin. Beri yanda dnceden soduk suda islatilimig olan jelatinleri sudan ¢ikartip avuounuzun
icinde sikarak suyunu giderin. Sonra jelatinleri ufalayarak limon suyuyla birlikte sicak olan kiraz surubunun icine
katin ve ¢atalla iyice cirparak bunlari birbirlerine yedirin ve sogumaya birakin. Karisim iliyinca ¢ok soguk bir
suyla islatilmig kaliba bosaltip buzdolabina koyun ve 3 saat orada birakin. Servis yapilmadan 15 dakika énce
kalibi buzdolabindan ¢ikartin ve basasagi ederek j0leyi servis tabagdina bosaltin. Ayirdiginiz kirazlarla Gstinu
sUsleyerek servis yapin.

Bu glizel j6leyi kiraz yerine ¢ok olgun ve tatli visneyle de yapmak mimkindur.
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