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KIRAZ DOMATESLI TART

125 gr margarin

3 ¢corba kasigi yogurt

11 corba kasigi un

Yarim paket kabartma tozu
Tuz

Uzeri icin:

250 gr kiraz domates

4 dal taze sogan

Tuz

3 ¢corba kasig margarin

Elenmis unun ortasini havuz gibi agalim. igine eritip iithigimiz margarini, yojurdu, kabartma tozunu ve tuzu
ekleyerek 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru merdane, yardimiyla 1/2 cm. kaliniginda agalim, yaglanmis tart
kalibina yayalim. Kiraz domatesleri yaridan keselim, taze soganlari dograyalim, bir kaba alalim. Sivi yag ve tuz
ekleyip karistirarak hamurlarin tzerine yayalim. Onceden isitilmig 190° isili firnda hamur kenarlari hafifce
pembelesene dek pisirelim. Tart hamurunun firin kabindaki kalinhigr 1/2 emi gegmemeli. Onun igin tart hamuruna
uygun bir firin kabi segin.
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