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KIRALICE YUMURTASI

6 adet yumurta

200 gram un (4 kahve fincani)

1/2 haglanmis tavuk

90 gram tereyag! (4.5 ¢orba kasigr)
1 bardak mayonez

60 gram su (3/4 kahve fincani)

1/2 bardak jole

10 gram tuz

3 adet siyah zeytin

1 yumurta sarisi

1) Tartélet hamuru yaparak bunu, 6 kii¢ik kalip i¢cinde pisirmeli sonra da, kaliplarindan ¢ikararak sogumaya
birakmalidir.

2) Bir tencere i¢cinde kaynamakta olan suya 6 adet yumurta atarak bunlari ancak alti dakika haglamak sonra da,
yumurtalarin haglandiklari suyu dokerek, Ustlerine soguk su ilave etmek suretile sogutmall sonra da kabuklarin
soyarak bir tarafa birakmalidir.

3) Bunu miteakip haglanmis yarim kiigik tavugu, kemiklerinden ayirdiktan sonra, bunlari yarimgar parmak
boyunda parcalara didiklemek sonra da buna, 1 bardak mayonezin dértte Gglnd ilave ederek, iyice karigtirmak
suretile, mayonezi, tavuda bulamak, sonra da bu mayonezli tavudu, iyice sogutmus oldugumuz 6 adet tartdlete
musavi bir surette taksim etmek suretile désemelidir.

4) Sonra her tart6lete désemis oldugumuz mayonezli tavugun Ustline de kayisi pigirerek sogumaya birakmig
oldugumuz birer yumurta oturttuktan sonra, her yumurtanin Ustiine de 1 tath kasigi hesabile kalan mayonezi
sUrmeli, mayonezin Ustline de, ¢ekirdekleri ¢ikarilmig ve ikiye bdlinmis yarimsar zeytin oturttuktan sonra
tartdletlerin iclerindeki yumurtalarin etrafina da gayet ince kiyilmis 1/2 bardak j6le yerlestirmek suretile
tartdletleri siislemeli ve bir tabada alarak servis yapmalidir.

© lezzetler.com tarif no:11206 » adi:KIRALICE YUMURTASI « génderen:Horse « indirme tarihi:29.04.2025 - 03:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiralice-yumurtasi-vt8219
http://www.tcpdf.org

