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KIR PILAVI

2 su bardagi bulgur

2 adet taze sogan

1 adet domates

10-15 dal dereotu

10-15 adet mantar

1 adet havug

1 cay bardadi aygicek yagi
1 tath kasidi tuz

3 su bardagi su

iri rendelenmis havug yagda 2-3 dakika cevrilir. Uzerine iri dogranmig taze sogan ve rende domates katilir.
Domates salca gibi olunca bir ka¢ parcaya kesilmis mantarlar atilir. Mantarlar sulanmaya baglayinca yikanmig
bulgur ilave edilir. Tuz ve sicak su katilir. Kapak kapatilir. 10-13 dakika pigirilir. Atesten alamadan hemen 6nce
kiyilmig dereotu atilir, karigtirilir. Biraz dinlenince servise sunulur.

ML® Tavuklu Kir Pilavi icin tiklayin
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