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KIR PIDESI

1 kgun

50 gr maya

50 gr tozseker

50 gr tuz

50 gr siviyag

1 adet yumurta
Iciigin:

Arzu ettiginiz bir ic malzemesi (kasarli, sucuklu, sosisli, kavurmali, kusbasi etli, kavrulmus kiymali, ¢ig kiymali ve
karigik olabilir)

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
1/2 cay bardagi ayran

Unu eleyip, igine kalan malzemeyi ve yeterince Ilik suyu ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur
hazirlayalim.

Hamuru ilik bir ortamda 1 saat kadar mayalandirdiktan sonra, limon blytkliginde bezelere ayirarak bir siire
daha dinlendirelim.

Her bir bezeyi elimiz ile oval sekilde agip, hazirlayalim.

Ortasina istedigimiz iclerin birisinden yeterince yayip, hamurun kenarlarini i¢c malzemesi gézikmeyecek sekilde
Ustten birlestirerek kapatalim.

Hazirladigimiz pidelerin Gzerine ayran ile ¢irptigimiz yumurta sarisi strtip, dnceden isitilmig firinda pisirelim.
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