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KIR PIDESI

Suna Yavuz

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 paket yas maya

Aldig1 kadar un

100 gram margarin veya tereyagi
Iciigin:

3-4 orta boy domates

1 adet rondodan gegirilmis kuru sogan
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

Yogdurma kabina ilik su ve situ alip mayayi ilave edin. Kagikla veya elinizle mayayi sivilarin iginde eritin. Tuzu
ekleyip aldigi kadar unla 6zIU bir hamur yogurun. Hamurun Gzerini kapatip ilik bir ortamda yaklasik 45 dakika
bekletin. Hamur mayalanip iki katina ulaginca 5 veya 6 bezeye ayirin. Her bir bezeyi 1-2 cm kaliniginda agin (
¢ok ince olursa kuru olur) . Agtiktan sonra tizerine oda sicakliginda yumugsamig margarini parca parca ekleyin.
Isteginiz harci icine (uzunlamasina) déseyin. Kenarlari ortada birlesecek sekilde kapatin. Uzerine yumurta sarisi
sUrip 180-200 derece arasi dnceden isitiimis firnda pigirin.
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