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KIR PIDESI

1 kg un

50 g maya

50 g tozgeker

50 gtuz

50 g siviyag

1 adet yumurta

Ici icin; ]

150 g AYTAGC KLASIK SUCUK (dilimlenmig)
6 adet AYTAG KLASIK SOSIS(dilimlenmig)
2 su bardag mozzarella peyniri rendesi
Uzeri igin;

1 adet yumurta sarisi

1/2 cay bardagi ayran

1 Unu eleyip, icine kalan malzemeyi ve yeterince Ilik suyu ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur
yogurun.

2 Hamuru 1lik bir ortamda 1 saat kadar mayalandirdiktan sonra, limon blyukliginde bezelere ayirarak bir sire
daha dinlendirin.

3 Her bir bezeyi elimiz ile oval sekilde agin.

4 Ortasina mozzarella peyniri serpistirin. ) ]

5 Dilimlenmis AYTAG KLASIK SUCUK ve AYTAC KLASIK SOSISleri ekleyin. Hamurun kenarlarini ig
malzemesi gbzikmeyecek sekilde Ustten birlestirerek kapatin.

6 Hazirladigimiz pidelerin Uzerine ayran ile ¢irptigimiz yumurta sarisi strtip, 6nceden190 derecede isitiimig
firnda 20 dakika pisirin.
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